
Speisekammer 
 

In unserer Speisekammer finden Sie regionale eingeweckte Klassiker je nach 
Saison. Dazu kochen wir für Sie typische, regionale Klassiker ganz ohne Zusatzstoffe 
aber mit guten, hiesigen Zutaten und fein abgestimmten Gewürzen ein. 
Somit finden Sie auch ständige eine Vielfalt und Abwechslung in den Angeboten. 

Wir sorgen dafür, dass die Speisekammer ständig gefüllt ist! 
Genuss zu jeder Zeit! 

Unsere Suppen im Winter: 

- Tagessuppe       400ml  € 4,90 

- Gulaschsuppe – vom Weezer Weiderind mit Paprika 400ml  € 6,50 

Herzhafte typische Kleinigkeiten – je nach Saison 

- „Hofmus“ – das klassische Wintergemüse 

o  Grünkohl mit Kartoffeln und Mettendchen     500g  € 8,50 

- Damwild-Curry-wurst -vom Büssershof 

o Unsere Spezialität in pik. Curry-Sauce         400ml  € 9,90 

- Vegetarischer Gemüsereis – saisonal        400ml  € 4,90 

 

Bottramme – als Brotzeit für abends: 

- Schwarzbrot, hausgebacken im Glas   85g            € 2,50  

- Saisonales hausgebackenes Brot im Glas  85g  € 2,00 

Dazu eine Kleinigkeit : 

- Griebenschmalz als Dip     40g  € 2,00 

- Wechselnde hausgemachte Dips    40g  € 2,00 

- Vom Büssershof: Damhirsch-wurzn“  

o – zum Knabbern zwischendurch        je nach Grösse   

- Vom Kervenheimer Ziegenbauern: Stück Ziegenkäse      Tagespreis  

Was Süßes als Dessert: 

- Leckere süße Kleinigkeit im Glas    50g  € 2,00 

Als Geschenk zum Mitnehmen: € 1,50 Aufpreis für die WeckGläser 

Anleitung für die Gewerbe- Mikrowelle (Achtung: diese ist mit 1000Watt etwas stärker) 

• Deckel abschrauben – Metall darf nicht in die Mikrowelle! 

• mit Kunststoff-Haube  oder Teller das Glas bedecken 

• Zeitschalter auf 3 min. drehen – einmal umrühren – evtl. nach Bedarf 

wiederholen                              Achtung: Das Glas ist heiß! 


